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Pracovnik/pracovnice vyroby a zpracovani modelovaci a
marcipanové hmoty (kod: 29-008-H)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi

Skupina oborti: Potravinafstvi a potravinaiska chemie (kdd: 29)

Tyka se povolani: Pracovnik vyroby a zpracovani modelovaci a marcipanové hmoty
Kvalifikaéni aroven NSK - EQF: 3

Odborna zpusobilost

Nazev Uroven
PFijem a uchovavani surovin a polotovar( pro vyrobu cukrarskych vyrobku 3
Volba technologického postupu pro vyrobu modelovaci a marcipanové hmoty 3
Pfiprava, vypocCet spotifeby a Uprava surovin pro vyrobu modelovaci a marcipanové hmoty 3
Pfiprava a zpracovani modelovaci a marcipanové hmoty 3
Ruéni tvarovani a modelovani, tvarovani pomoci forem 3
Dohotovovani a zdobeni vyrobkd a ozdob, barveni 3
Uchovavani, baleni a expedice vyrobkl z modelovaci a marcipanové hmoty 3
Posuzovani jakosti cukrovinkarskych surovin, polotovard a hotovych vyrobku 3
Provéciém’ hygienic'ko-sanitaéni ¢innosti v cukrarské vyrobé, dodrzovani bezpecénostnich predpisli a zasad 3
bezpelnosti potravin

Navrhovani, vytvarna Gprava a aranzovani cukrafskych vyrobku 3
Prodej vyrobkll z modelovaci a marcipanové hmoty 3
Vedeni provozni evidence pfi vyrobé a prodeji cukrarskych vyrobku 3

Platnost standardu
Standard je platny od: 30.08.2023
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO), o €emz bude autorizovanou osobou vyhotoven a uchaze€em podepsan
pisemny zaznam.

Zdravotni zplsobilost pro vykonani zkousky je vyZzadovana a prokazuje se lékafskym potvrzenim (odkaz na povolani v
NSP — https://www.nsp.cz/jednotka-prace/cukrar#zdravotni-zpusobilost).

Pracovni odév si donese uchazec vlastni.

Ovéfovani je spojeno s navazujicimi ¢innostmi vedoucimi k dohotoveni finalniho vyrobku, resp. vyrobkd z modelovaci a
marcipanové hmoty s vyuzitim technologickych postupd, estetickych pravidel a hygienickych zasad pfi pripravé
jednotlivych komponent a hotovych vyrobk.

Uchazeci bude zadana vyroba minimalné 2 rlznych druhl vyrobkd, mnozstvi (pocet) vyrobkd urci zkousejici.

PFi ovéfovani kompetenci zejména formou praktického prfedvedeni zkou$ejici sleduje dodrzovani hygienickych zdsad pfi
vyrobé potravin a dodrzovani technologického postupu, aby byla zajiSt€na kvalita potravin z hlediska vyzivy. Dale je
tfeba posuzovat hospodarné vyuzivani surovin, dodrzovani ekologickych principl pfi vyrobé, bezpecné provadéni vSech
ukont a Gasové zvladani jednotlivych operaci.

PFi hodnoceni hotového vyrobku bude provedeno senzorické hodnoceni, kontrola jakosti a hmotnosti vyrobku a
provedena ochutnavka, pfi niz budou prokazany charakteristické vlastnosti typické pro dany typ vyrobku. Pfedmétem
hodnoceni je i esteticka stranka, kreativita a manualni zruénost uchazece.

Zkousejici ovéfuje hodnotici kritéria prabézné pfi plnéni pfislusnych odbornych zpUsobilosti.
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Autori standardu

Autori kvalifikacniho standardu

KvalifikaCni standard profesni kvalifikace pripravila SR pro potravinarstvi a krmivarstvi, ustavena a licencovana pro tuto
¢innost HK CR, SP CR a AK CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
Podnikatelsky svaz pekaf( a cukrara v CR

Michelské pekarny Premium, s. r. o.

Asociace kuchaf( a cukrara Ceské republiky, AKC CR pobo¢ka Brno
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