nsk

Vyroba potravin a krmiv (kéd: 29-010-H)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi

Skupina oborti: Potravinafstvi a potravinaiska chemie (kdd: 29)
Tyka se povolani: Obsluha strojli a zafizeni pro vyrobu potravin
Kvalifikac¢ni uroven NSK - EQF: 3

Odborna zpusobilost

Nazev

Vyroba potravin dle technologického postupu

VypocCet spotieby, pfiprava a uprava surovin pro danou potravinafskou vyrobu
Obsluha strojli a zafizeni pro vyrobu potravinarskych polotovart, vyrobku
Smyslové posuzovani jakosti polotovar( a hotovych vyrobki

Provadéni zakladni evidence v potravinarské vyrobé

Provadéni hygienicko-sanitacni €innosti v potravinarskych provozech, dodrzovani bezpecnostnich predpist a
zasad bezpecnosti potravin

Platnost standardu
Standard je platny od: 28.08.2008 do: 10.02.2022
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba stanovi, které doklady musi uchaze¢ pfedloZit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi pravnimi
predpisy. Dale stanovi, které pomucky uchaze¢ pfi zkouSce nesmi pouzivat.

VSechny osoby, které se pfimo zu€astni praktické zkousky, musi mit platny zdravotni prikaz pro praci v potravinarstvi.
Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO).

Ovéfovani by mélo byt spojeno v navazujici €innosti vedouci k vyrobé& potravin nebo krmiv s vyuzitim technologickych
postupl a hygienickych zasad zachazeni s potravinarskymi surovinami &i surovinami pro vyrobu krmiv, polotovary a
potravinaiskymi vyrobky nebo krmivy.

Jedna se o mechanizované nebo automatizované potravinarské (krmivarské) vyroby napf.: vyroba konzerv, napoja,
cukrovinek, mléka, syrli a dalSich mlékarenskych vyrobkd, lihu, lihovin, sladu, piva, mlynafskych a krmivarskych vyrobka.
Uchazeci bude zadan ukol souvisejici s vyrobou konkrétniho potravinarského vyrobku nebo krmiva.

PFi pInéni Ukoll zaloZzenych zejména na formé praktického prfedvedeni zkousSejici sleduje zplisob provedeni zadané
¢innosti, dodrzovani hygienickych zasad, posuzuje hospodarné vyuzivani surovin, dodrzovani ekologickych principl pfi
vyrobé, dodrzovani zasad bezpec€nosti prace, dodrzovani ¢asového harmonogramu a dodrzovani organizaci prace.

Pfi hodnoceni se posoudi spravnost provedeni vyrobnich operaci.
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Autori standardu

Autori kvalifikaéniho standardu

Kvalifika¢ni standard byl zpracovan ve spolupraci se Sektorovou radou potravinarstvi a krmivarstvi a zastupci
nasledujicich instituci:

Ministerstvo zemédélstvi CR

Narodni ustav odborného vzdélavani.
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