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Pracovnik/pracovnice staciren piva (kod: 29-099-H)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi

Skupina oborti: Potravinafstvi a potravinaiska chemie (kdd: 29)
Tyka se povolani: Pivovarnik a sladovnik

Kvalifikac¢ni uroven NSK - EQF: 3

Odborna zpusobilost

Nazev Uroven
Uprava piva pfed stagenim 3
Obsluha lahvarenskeé linky 3
Obsluha linky na staceni piva do sudu 3
Sanitace zafizeni staciren piva a zafizeni pro Upravu piva pfed stacenim 3
Dodrzovani BOZP a pozarni ochrany pfi Upravé piva pred sta€enim a pfi staCeni piva do obald 3

Platnost standardu
Standard je platny od: 30.08.2023
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Kritéria a zptisoby hodnoceni

Uprava piva pred staéenim

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni
a) Vysveétlit vyznam filtrace piva a uvést zmény piva pfi filtraci Ustni ovéteni
b) Uvést a popsat jednotlivé typy filtrd pouzivané k filtraci piva Ustni ovéreni

c) Popsat a vysvétlit postup filtrace piva na naplavovacim kfemelinovém
filtru, uvést druhy kfemelin pouzivané pro filtraci piva a kontrolovat priibéh
filtrace piva — kontrola tlaku, odbér vzorku filtrovaného piva, kontrola Cirosti
piva

Praktické predvedeni a ustni ovéreni

d) Vysvétlit vyznam a uvést moznosti koloidni stabilizace piva Ustni ovéfeni

e) Uvést moznosti zajisténi mikrobiologické trvanlivosti piva, popsat zpUsoby

. o S : Ustni ovéfeni
pasterace piva a vysvétlit zmény piva pfi pasteraci

f) Popsat a zkontrolovat prabéh Cerpani piva do pretlacnych a vyrovnavacich

tankd — kontrola tlaku, odbér vzork( piva pro rozbor, senzoricka kontrola piva Prakické predvedeni a Ustni ovéreni

Je tfeba splnit vS§echna kritéria.

Obsluha lahvarenské linky

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Popsat technologické operace probihajici pfi staceni piva do lahvi - myti
lahvi a kontrolu umytych lahvi, plnéni piva do lahvi a uzavirani lahvi,
pasteraci piva, etiketovani lahvi, operace spojené s pfepravnimi a
skupinovymi obaly, uvést zakladni druhy lahvi pouzivané pro pivo

Ustni ovéreni

b) Popsat stacirnu lahvi a uspofadani lahvarenské linky, vysvétlit funkci
jednotlivych technologickych zafizeni lahvarenské linky a obsluhovat Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni
vybrané technologické zafizeni lahvarenské linky

c) Zkontrolovat pribéh staceni piva do lahvi — kontrola procesu myti lahvi,
kontrola funkce inspektoru lahvi, kontrola pasterace piva, kontrola plnéni a
uzavirani lahvi, kontrola etiketovani lahvi a idaji na etiketé, odbér vzorku
finalnich vyrobk( ke kontrole jakosti

Praktické prfedvedeni

d) Vysvétlit vyznam HACCP a urgit kritické kontrolni body pfi staceni piva do

? Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni
lahvi

Je treba splnit vSechna kritéria.
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Obsluha linky na staceni piva do sudt

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Popsat KEG suod, uvést zakladni typy armatur KEG sudu a provést Praktické pfedvedent a Ustni ovéFent
kontrolu KEG sudu

b) Popsat usporadani linky na staceni piva do sudi Ustni ovéfeni

c) Vysvétlit technologické operace pfi myti a plnéni KEG sud(, zkontrolovat

proces myti a plnéni KEG sudu, urcit kritické kontrolni body pfi staceni piva  Praktické prfedvedeni a Ustni ovéreni
do sudu

d) Odebrat vzorek finalniho vyrobku ke kontrole jakosti — kontrola plnosti

sudu, kontrola udaju na vicku (etiketé), odebrat vzorek piva ze sudu a Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni
provést senzorickou kontrolu piva

Je tieba splnit vSechna kritéria.

s wr

Sanitace zafizeni sta€iren piva a zafizeni pro upravu piva pred staéenim

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Vyjmenovat a dodrzovat obecné zasady spravné vyrobni a hygienické

Praktické prfedvedeni a Ustni ovéfeni
praxe
b) Vysvétlit vyznam sanitace, uvést zplsoby myti a dezinfekce e
S e L . . Ustni ovéfeni
technologického zafizeni a faktory ovliviiujici proces myti a dezinfekce
c) Provést sanitaci ur€eného technologického zafizeni Praktické pfedvedeni

Je treba splnit vSechna kritéria.

Dodrzovani BOZP a pozarni ochrany pfi Upravé piva pred stacenim a pfri staceni piva do oball

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Uvést pravidla pro spravné nakladani s €isticimi a dezinfekénimi e
” Ustni ovéfeni
prostredky

b) Uvést hlavni zasady BOZP a PO a dodrzovat je pfi praci pfi Upravé piva
pfed staCenim, pfi obsluze technologickych zafizeni lahvarenskeé linky, linky  Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni
na staceni piva do sudu a pfi sanitaci technologickych zafizeni

Je treba splnit obé kritéria.
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO), o €emz bude autorizovanou osobou vyhotoven a uchaze€em podepsan
pisemny zaznam.

Zdravotni zpUsobilost pro vykonani zkousky je vyZadovana a prokazuje se lékafskym potvrzenim (odkaz na povolani v
NSP — https://www.nsp.cz/jednotka-prace/pivovarnik-a-sladovnik#zdravotni-zpusobilost).

Zkousejici ovéfuje kompetenci ,Sanitace zafizeni staCiren piva a zafizeni pro Upravu piva pfed stacenim" kritérium c)
zadanim sanitace zafizeni staciren piva nebo zafizeni pro Upravu piva pfed stacenim.

Zkousejici ovéfuje kompetenci ,Dodrzovani BOZP a pozarni ochrany pfi vyrobé piva“ kritérium b) prlibézné pfi zkousce
béhem pInéni pfislusnych odbornych zplsobilosti.

PFi hodnoceni je posuzovan rovnéz dohled nad hospodarnym vyuzivanim surovin, dodrzovani ekologickych principu pfi
vyrobé, bezpecné provadéni vSech Ukonu a ¢asové zvladani jednotlivych operaci.

Vysledné hodnoceni

Zkousejici hodnoti uchazece zvlast pro kazdou kompetenci a vysledek zapisuje do zaznamu o prabéhu a vysledku
zkousky. Vysledné hodnoceni pro danou kompetenci musi znit ,splnil“ nebo ,nesplnil“ v zavislosti na stanoveni
zavaznosti, resp. nezavaznosti jednotlivych kritérii u kazdé kompetence. Vysledné hodnoceni zkousky zni bud' ,vyhovél*,
pokud uchaze€ spinil vSechny kompetence, nebo ,nevyhovél“, pokud uchaze¢ nékterou kompetenci nesplnil. PFi
hodnoceni ,nevyhovél* uvadi zkousejici vzdy zdivodnéni, které uchaze¢ svym podpisem bere na védomi.

Pocet zkousejicich

Zkouska probiha pfed jednou autorizovanou osobou; zkouSejicim je jedna autorizovana fyzicka osoba s autorizaci pro
pfislusnou profesni kvalifikaci anebo jeden autorizovany zastupce autorizované podnikajici fyzické nebo pravnické osoby
s autorizaci pro pfislusnou profesni kvalifikaci.
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Pozadavky na odbornou zptisobilost autorizované osoby, resp. autorizovaného zastupce
autorizované osoby

Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby musi splfiovat alespori jednu z nasledujicich
variant pozadavku:

a) Stfedni vzdélani s vyuénim listem v oboru vzdélani sladovnik-pivovarnik a stfedni vzdélani s maturitni zkouskou a
alespon 5 let odborné praxe v oblasti pivovarské vyroby nebo ve funkci ucitele odborného vycviku nebo praktického
vyuc€ovani v oboru vzdélani zaméfeném na vyrobu piva.

b) Stfedni vzdélani s maturitni zkouskou v oblasti potravinarstvi a alespon 5 let odborné praxe v oblasti pivovarské
vyroby nebo ve funkci ucitele odborného vycviku nebo praktického vyucovani v oboru vzdélani zaméfeném na
vyrobu piva.

c) VysSi odborné vzdélani v oblasti potravinarstvi a alespon 5 let odborné praxe v oblasti pivovarské vyroby nebo ve
funkci ucitele odborného vycviku nebo praktického vyucovani v oboru vzdélani zaméfeném na vyrobu piva.

d) Vysokoskolské vzdélani se zaméfenim na potravinarskou technologii a alespon 5 let odborné praxe v oblasti
pivovarské vyroby nebo ve funkci ucitele odbornych pfedmétu nebo odborného vycviku nebo praktického vyucovani
v oboru vzdélani zaméfeném na vyrobu piva.

e) Profesni kvalifikaci 29-099-H Pracovnik/pracovnice staciren piva + stfedni vzdélani s maturitni zkouskou v oblasti
potravinarstvi a alespon 5 let odborné praxe v oblasti pivovarské vyroby.

DalSi pozadavky:

e +Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, ktera nema odbornou kvalifikaci
pedagogického pracovnika podle zakona €. 563/2004 Sb., o pedagogickych pracovnicich a o zméné nékterych
zakona, ve znéni pozdéjSich predpisu, nebo nema odbornou kvalifikaci podle zakona ¢. 111/1998 Sb., o vysokych
Skolach a 0 zméné a doplnéni dalSich zakonu (zakon o vysokych $kolach), ve znéni pozdéjsich predpisli, nebo praxi
v oblasti vzdélavani dospélych (v€etné praxe z oblasti zkouSeni), nebo nema osvédceni o profesni kvalifikaci 75-
001-T Lektor/lektorka dalSiho vzdélavani, mlze byt absolventem pripravy zaméfené zejména na praktickou aplikaci
¢asti prvni, hlavy Ill a IV zakona €. 179/2006 Sb., o ovéfovani a uznavani vysledkl dalSiho vzdélavani a o zméné
nékterych zakonl (zakon o uznavani vysledkl dalSiho vzdélavani) ve znéni pozdéjSich predpisu, a pfipravy
zameéfené na vzdélavani a hodnoceni dospélych s dirazem na psychologické aspekty zkouseni dospélych v
rozsahu minimalné 12 hodin.

e +Autorizovana osoba musi byt schopna organizacné zajistit zkusebni proces v€etné vyhodnoceni na PC a vydani
jednotného osvédceni (staci dolozit Cestnym prohlasenim).

Zadatel o udéleni autorizace prokazuje splnéni poZzadavkil na odbornou zptsobilost pfedlozenim dokladu nebo souboru
dokladu o ziskani odborné zpusobilosti autorizujicimu organu nebo jinym postupem stanovenym autorizujicim organem.

Zadost o autorizaci naleznete na strankach autorizujiciho organu: Ministersvo zemédélstvi, www.eagri.cz.

Nezbytné materialni a technické predpoklady pro provedeni zkousky

e +Stacirna lahvi, stacirna sudl, oddéleni filtrace piva a provozy souvisejici s Upravou piva pfed staenim a stacenim
piva do oball véetné technologického vybaveni, spotfebitelskych a prepravnich oball

e *Pivo uréené k filtraci, pivo uréené ke staceni do lahvi &i sudu, kfiemelina

o Cistici a dezinfekéni prostfedky pro sanitaci

e Technologicka média (voda, para, elektricka energie)

e +Nadoby a nastroje na odebirani vzork(, hadice, tésnéni

e *Pracovni ochranné prostfedky

K Zadosti o udéleni autorizace Zadatel pfilozi seznam materialné-technického vybaveni dokladajici soulad s pozadavky
uvedenymi v hodnoticim standardu pro ucely zkousky. Zajisténi vhodnych prostor pro provadéni zkousky prokazuje
zadatel odpovidajicim dokladem (napf. vypis z katastru nemovitosti, najemni smlouva, dohoda) umoznujicim jejich
uzivani po dobu platnosti autorizace.
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Doba pripravy na zkousku

Uchaze¢ ma narok na celkovou dobu pfipravy na zkousku v trvani 15 minut. Do doby pfipravy na zkou$ku se
nezapocitava doba na seznameni uchazece s pracovistém a s pozadavky BOZP a PO.

Doba pro vykonani zkousky

Celkova doba trvani vlastni zkousky jednoho uchazece (bez Casu na pfestavky a na pfipravu) je 3 az 4 hodiny (hodinou
se rozumi 60 minut).

Pracovnik/pracovnice staciren piva, 13.6.2026 10:44:53 Strana 6z 7



nsk

Autori standardu

Autori hodnoticiho standardu

Hodnotici standard profesni kvalifikace pfipravila SR pro potravinarstvi a krmivarstvi, ustavena a licencovana pro tuto
¢innost HK CR, SP CR a AK CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
Potravinarska komora

Vyzkumny ustav pivovarsky a sladafsky, a. s, Lipova 15, 120 44 Praha 2

Sttedni $kola obchodu, sluzeb a podnikani a Vy$$i odborna $kola, Ceské Budgjovice, Knézskodvorska 33/A
Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze
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