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Pracovnik/pracovnice vyroby susené zeleniny a ovoce (kéd:
29-098-H)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi

Skupina oborti: Potravinafstvi a potravinaiska chemie (kdd: 29)
Tyka se povolani: Konzervar

Kvalifikac¢ni uroven NSK - EQF: 3

Odborna zpusobilost

Nazev Uroven
Posuzovani kvality vstupni suroviny pro suseni zeleniny a ovoce 3
Sestaveni technologické linky pro suseni zeleniny a ovoce 3
Pfiprava suroviny pro suseni zeleniny a ovoce 3
Kontrola pribéhu suseni zeleniny a ovoce v su$arné 3
Baleni suSené zeleniny a ovoce 3

Provadéni hygienicko-sanitacni ¢innosti pfi suSeni zeleniny a ovoce, dodrzovani bezpecnostnich predpist a

zasad bezpecnosti potravin 3

Vedeni provozni evidence pfi vyrobé susené zeleniny a ovoce 3

Platnost standardu
Standard je platny od: 17.10.2023
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Organizac¢ni a metodické pokyny

Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany

zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO), o €emz bude autorizovanou osobou vyhotoven a uchaze€em podepsan
pisemny zaznam.

Zdravotni zpUsobilost pro vykonani zkousky je vyZadovana a prokazuje se lékafskym potvrzenim (odkaz na povolani v
NSP — https://www.nsp.cz/jednotka-prace/konzervar#zdravotni-zpusobilost).

Autorizovana osoba seznami uchazece s pracovistém, vybavenim a technikou a s provozni dokumentaci systému
analyzy rizika a stanoveni kritickych kontrolnich bodu ve vyrobé potravin (HACCP-Hazard Analysis and Critical Control
Points, spravné hygienické praxe-SHP, spravné vyrobni praxe-SVP). Pfi ovéfovani praktickym pfedvedenim nemusi byt
vzdy zachovana navaznost ¢innosti vedoucich k vyrobé konkrétniho suseného vyrobku. Uchaze€ v téchto pfipadech
prokazuje znalost navaznosti ¢innosti podle technologickych postupl a hygienickych zasad vyroby bezpeénych potravin
pfi ustnim ovéfeni.

Uchazeci bude zadana pfiprava jednoho druhu suseného vyrobku (susené zeleniny ¢i ovoce; v minimalnim mnozstvi 10
kg suroviny-1 kg vyrobku), podle sezénniho druhu vyrobku, ktery se v obdobi realizace zkousky susi.

Pfi ovéfovani kompetenci, zejména formou praktického pfedvedeni, zkouSejici sleduje dodrzovani hygienickych zasad
pfi vyrobé bezpeénych potravin a dodrzovani technologického postupu, které zajisti kvalitu potravin z hlediska vyZzivy.
Dale zkouSejici posuzuje hospodarné vyuzivani surovin, dodrZzovani ekologickych principu pfi vyrobé, dodrzovani zasad
bezpecénosti prace, dodrzovani ¢asového harmonogramu a organizaci prace. Zkousejici ovéfuje hodnotici kritéria
pribézné pfi plnéni pfislusnych odbornych zpUsobilosti.
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Autori standardu

Autori kvalifikacniho standardu

KvalifikaCni standard profesni kvalifkace pripravila SR pro potravinarstvi a krmivarstvi, ustavena a licencovana pro tuto
¢innost HK CR, SP CR a AK CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
SEVEROFRUKT, akciova spole¢nost

Zajmové sdruzeni pravnickych osob konzervarensko-lihovarského pramyslu
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