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Technolog/technolozka zpracovani masa (kéd: 29-079-M)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi

Skupina oborti: Potravinafstvi a potravinaiska chemie (kdd: 29)
Tyka se povolani: Technolog v potravinafstvi a krmivarstvi
Kvalifikac¢ni uroven NSK - EQF: 4

Odborna zpusobilost

Nazev

Koordinace vyrobnich postupl v podniku masného primyslu

Stanovovani receptur, vyrobnich postupu a kalkulaci pro jednotlivé vyrobky masného pramyslu

Hodnoceni kvality surovin a produkt(i na vstupu i vystupu vSech vyrobnich usekl v podniku masného priamyslu
Stanovovani doby udrznosti a podminek skladovani pro jednotlivé vyrobky masného pramyslu

Podileni se na tvorbé podkladli pro oznacovani vyrobki masného pramyslu

Podileni se na vyvoji novych vyrobkd, inovacich vyrobnich postup(, pouzivani novych technologii, vyrobnich
surovin a materialt v podnicich masného primyslu

Dohled nad dodrzovanim zasad spravné vyrobni praxe pro masnou technologii v podniku masného priimyslu
Zaijistovani technologické podpory pfi realizaci rozsifeni prodeje UspésSnych vyrobk( masného pramyslu
Podileni se na sbéru primarnich dat o konkurenénich vyrobcich masného primyslu

Navrhovani optimalizace portfolia vyrobkd masného primyslu

Platnost standardu
Standard je platny od: 17.10.2023
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO), o €emz bude autorizovanou osobou vyhotoven a uchaze€em podepsan
pisemny zaznam.

Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, je opravnéna pfed€asné ukoncit zkousku, pokud
vyhodnoti, Ze v dusledku ¢innosti uchazece bezprostfedné doslo k ohroZeni nebo bezprostfedné hrozi nebezpedi
ohrozZeni zdravi, Zivota a majetku €i Zivotniho prostfedi. Zdivodnéni pfedéasného ukonceni zkousky uvede AOs do
Zaznamu o prubéhu a vysledku zkousky. Uchaze¢ mlze ukongit zkousku kdykoliv v jejim prabéhu, a to na vlastni
Zadost.

Zdravotni zpUsobilost pro vykonani zkousky je vyZadovana a prokazuje se lékafskym potvrzenim (odkaz na povolani v
NSP — https://www.nsp.cz/jednotka-prace/mistr-v-potravinarstvi-a-#zdravotni-zpusobilost).

U kritérii s pisemnym a Ustnim ovéfenim nejprve probéhne pisemné zpracovani odpovédi (k tomu je uréena doba
pfipravy na zkousku) a nasledné bude uchaze€ reagovat na doplfujici otazky zkousejiciho.

Praktické ovéfovani by mélo byt spojeno s konkrétnimi ¢innostmi v podminkach vyroby v masném pramyslu.

PFi ovéfovani kompetenci, zejména formou praktického pfedvedeni, zkous$ejici pribézné sleduje dodrZzovani pozadavku
BOZP, PO a hygienickych navykd uchazece.

PFi hodnoceni se rovnéz posuzuje hospodarné vyuzivani surovin, dodrzovani ekologickych principu pfi vyrobé.

Veskeré kompetence se ovéfuji v provozu zaméfeném na zpracovani masa prasat, skotu, dribeze a kralik(.

PFi ovéfovani kompetence Koordinace vyrobnich postupti v podniku masného priimyslu uchaze¢ popise:

e schéma jate¢nych linek pro porazku hlavnich druhu jateénych zvifat s pfihlédnutim k riznym variabilitdm v ramci
bézné pouzivanych postupl pfi jateéném opracovani (kritérium a)

e schéma provozl pfidruzenych k poraZzce popise s pfihlédnutim k riznym variabilitdm v ramci bézné pouzivanych
postupl pfi sbéru a manipulaci s vedlej$imi zivoc¢isnymi produkty (kritérium b)

e schéma bourarenskeé linky pro bourani/déleni a vykostovani jate¢né upravenych tél popise s pfihlédnutim k rdznym
variabilitdm v ramci bézné pouzivanych postupl pfi bourani/déleni a vykostovani (kritérium d)

e schéma dilen pro vyrobu jednotlivych skupin masnych vyrobkd a masnych polotovar( popise s pfihlédnutim k
rlznym variabilitam v rémci bézné pouzivanych postupt v masné vyrobé (kritérium f)

e schéma provozu pro baleni a expedici masa, masnych vyrobkd a masnych polotovart popiSe s pfihlédnutim k
rlznym variabilitam v ramci béZné pouzivanych postupu pfi baleni a expedici masa, masnych vyrobkd a masnych
polotovaru (kritérium h)

PFi ovéfovani kompetence Hodnoceni kvality surovin a produktti na vstupu i vystupu vSech vyrobnich useku v
podniku masného pramyslu se kritérium d) ovéfuje na zadaném pfikladu nestandardniho stavu surovin a produktu;
napfiklad: surovina nespliujici pozadavek na senzorické vlastnosti nebo poSkozeny obal vyrobku.

Pro ovéfovani kompetence Podileni se na vyvoji novych vyrobki, inovacich vyrobnich postupt, pouzivani novych
technologii, vyrobnich surovin a materialii v podnicich masného pramyslu si AOs pfipravi ke zkouSce modelovy
pfiklad vyrobniho postupu, kde Ize provést inovaci, modelovy pfiklad technologie, kde I1ze provést zménu a katalog
vyrobnich surovin a materiall pro vyrobu masnych vyrobkd k vytvofeni navrhu zmén.

Pro ovéfovani kompetence Dohled nad dodrzovanim zasad spravné vyrobni praxe pro masnou technologii v
podniku masného pramyslu pfipravi autorizovana osoba pro kazdé kritérium a) az e) pozadavek vyroby ¢&i skladovani
konkrétniho produktu, pro ktery uchaze€ zvoli vyrobni postup a zajisti dodrzovani spravné vyrobni praxe.
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Autori standardu

Autori kvalifikacniho standardu

KvalifikaCni standard profesni kvalifikace pfipravila SR pro potravinarstvi a krmivarstvi, ustavena a licencovana pro tuto
¢innost HK CR a SP CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:

Cesky svaz zpracovatel(l masa

Sdruzeni dribezafskych podnikl

Vy$s§i odborna skola ekonomickych studii, Stfedni primyslova skola potravinarskych technologii a Stfedni odborna $kola
pfirodovédna a veterinarni, Praha 2, Podskalska 10
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