nsk

Technik/techni¢ka pro kontrolu kvality a bezpeénosti potravin

v masném prumyslu (kéd: 29-077-M)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi

Skupina oborti: Potravinafstvi a potravinaiska chemie (kdd: 29)
Tyka se povolani: Kontrolor kvality a hygieny potravin a krmiv
Kvalifikac¢ni uroven NSK - EQF: 4

Odborna zpusobilost

Nazev
Zavadéni systému fizeni kvality a bezpeénosti potravin v masném primyslu
Vyhodnocovani vysledkl ovérovani systému fizeni kvality a bezpecnosti potravin v masném pramyslu

Provadéni a vyhodnocovani senzorickych a laboratornich zkousek surovin, meziproduktt a vyrobkd v masném
pramyslu

Vkladani zaznamu do dokumentace systému HACCP v masném primyslu

Dohled nad plnénim programu sanitace vyrobnich prostor a zafizeni, programu kontroly Skidcu a zasad pro
zachazeni s nestandardnimi vyrobky a odpady v masném pramyslu

Dohled nad dodrzovanim stanovenych receptur a vyrobnich postupt pro jednotlivé vyrobky masného primyslu

Dohled nad pfenosem udajli v ramci nastaveného systému sledovatelnosti pouzitych surovin a materialt v
masném pramysilu

Skoleni zaméstnanct organizace v oblasti kvality a bezpeénosti potravin v masném pramyslu

Hodnoceni zmén v systému fizeni kvality a bezpe€nosti potravin, materialech, technologiich a produktech v
masném pramyslu

Posuzovani aspektl efektivnosti a vhodnosti systému fizeni kvality a bezpecnosti potravin v ramci podniku
masného pramyslu

Platnost standardu
Standard je platny od: 17.10.2023
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO), o €emz bude autorizovanou osobou vyhotoven a uchaze€em podepsan
pisemny zaznam.

Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, je opravnéna pfed€asné ukoncit zkousku, pokud
vyhodnoti, Ze v dusledku ¢innosti uchazece bezprostfedné doslo k ohroZeni nebo bezprostfedné hrozi nebezpedi
ohrozZeni zdravi, Zivota a majetku €i Zivotniho prostfedi. Zdivodnéni pfedéasného ukonceni zkousky uvede AOs do
Zaznamu o prubéhu a vysledku zkousky. Uchaze¢ mlze ukongit zkousku kdykoliv v jejim prabéhu, a to na vlastni
Zadost.

Zdravotni zplsobilost pro vykonani zkousky je vyZadovana a prokazuje se lékafskym potvrzenim (odkaz na povolani v
NSP — https://www.nsp.cz/jednotka-prace/technik-pro-kontrolu-jako#zdravotni-zpusobilost).

PFi ovéfovani kompetenci, zejména formou praktického pfedvedeni, zkous$ejici pribézné sleduje dodrZzovani pozadavku
BOZP, PO a hygienickych navykd uchazece.

Veskeré kompetence se ovéfuji v masném primyslu se zaméfenim na zpracovani masa prasat, skotu, driibeze a
kralikd.

PFi ovéfovani kompetence "Zavadéni systému fizeni kvality a bezpeénosti potravin v masném pramyslu" si zkousejici
pfipravi modelovy systém Fizeni kvality a bezpecnosti potravin v podniku masného primyslu, ktery pfedlozi uchazeci k
posouzeni a ndvrhu moznych zmén.

PFi ovéfovani kompetence "Vyhodnocovani vysledk( ovéfovani systému fizeni kvality a bezpeénosti potravin v masném
primyslu" zkousejici predlozi uchazeci k zhodnoceni vysledky internich a externich auditl systému fizeni kvality a
bezpecnosti potravin a vysledky ufednich kontrol vyrobniho procesu, vyrobnich prostor a zafizeni, hotovych vyrobku.
PFi ovéfovani kompetence "Provadéni a vyhodnocovani senzorickych a laboratornich zkousek surovin, meziprodukt( a
vyrobkl v masném primyslu” zkousejici pfedlozi uchazeci k zhodnoceni vysledky externich laboratornich zkousek.

PFi ovéfovani kompetence "Hodnoceni zmén v systému fizeni kvality a bezpe&nosti potravin, materialech, technologiich
a produktech v masném primyslu" si zkousSejici pfipravi pfiklady moznych zmén technologie, sloZeni nebo vyrobniho
postupu nékterého z vyrobku, pro které uchaze¢ provede analyzu rizika.
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Autori standardu

Autori kvalifikacniho standardu

KvalifikaCni standard profesni kvalifikace pfipravila SR pro potravinarstvi a krmivarstvi, ustavena a licencovana pro tuto
¢innost HK CR a SP CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:

Cesky svaz zpracovatel(l masa

Sdruzeni dribezafskych podnikl

Vy$s§i odborna skola ekonomickych studii, Stfedni primyslova skola potravinarskych technologii a Stfedni odborna $kola
pfirodovédna a veterinarni, Praha 2, Podskalska 10

Technik/techni¢ka pro kontrolu kvality a bezpeénosti potravin v masném primyslu, 13.6.2026 13:57:39 Strana 3z 3



