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Hodnotitel vina (kéd: 41-057-H)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi
Skupina oboru: Zemédélstvi a lesnictvi (kéd: 41)
Tyka se povolani: Vinohradnik a vinaf
Kvalifikaéni uroven NSK - EQF: 3

Odborna zplsobilost

Nazev Uroven
Posouzeni vzhledu, viiné a chuti roztoku 3
Senzorické posuzovani vin 3
Prokazani znalosti ze zaklad( chemie a mikrobiologie vina 3
Prokazani znalosti z vinafské technologie a legislativy 3
Péstovani révy vinné 3

Platnost standardu
Standard je platny od: 28.01.2014
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Kritéria a zptsoby hodnoceni

Posouzeni vzhledu, viiné a chuti roztoku

Kritéria hodnoceni

a) ldentifikovat barvu

b) Identifikovat Cirost a perleni

c) ldentifikovat viiné

d) Rozlisit intenzitu viné

e) Identifikovat chut a ovéfit prahovou citlivost
f) Rozpoznat stejné vzorky

g) Prokazat chutovou pamét

Je tireba splnit vSechna kritéria.

Senzorické posuzovani vin

Kritéria hodnoceni

a) Prokazat dlouhodobou pamét pro vino

b) Sefadit série vin podle intenzity cukru a kyselin

c¢) Urgit rozdil v po sobé pfedloZzenych vzorcich

d) Urcit odpovidajici deklaraci predkladaného vzorku vina

e) Rozpoznat a urcit chorobu nebo vadu ve viné

f) Ohodnotit vino body a slovné popsat

Je treba splnit vSechna kritéria.

Prokazani znalosti ze zakladii chemie a mikrobiologie vina

Kritéria hodnoceni

a) Vyjmenovat zakladni oxidanty a antioxidanty ve viné

b) Uvést rozdil mezi celkovym obsahem oxidu sifi¢itého a obsahem volného

oxidu sifi¢itého ve viné

c) Vyjmenovat zakladni kyseliny ve viné

d) Vyjmenovat pfiklady kvasinek a bakterii ve viné

Je tfeba splnit vSechna kritéria.
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Zpusoby ovéreni

Praktické pfedvedeni
Praktické pfedvedeni
Praktické predvedeni
Praktické predvedeni
Praktické pfedvedeni
Praktické pfedvedeni

Praktické predvedeni

Zpusoby ovéreni

Praktické pfedvedeni
Praktické pfedvedeni
Praktické predvedeni
Praktické predvedeni

Praktické predvedeni

Praktické pfedvedeni a pisemné ovéreni

Zpusoby ovéreni

Pisemné ovéreni
Pisemné ovéreni

Pisemné ovéreni

Pisemné ovéreni
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Prokazani znalosti z vinarské technologie a legislativy
Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a,) I?roka_z:,at znalvost Iteg:hnolroglckych postupu u bilych, riZzovych a ¢ervenych Pisemny test
vin; perlivych a Sumivych vin

b) Prokazat znalost vinaiskeé legislativy ve vztahu k tfidéni vin a omezeni pfi Pisemny test
jejich produkci y

Je tireba splnit obé kritéria.

Péstovani révy vinné
Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni
a) Uvést zakladni zplsoby vedeni révy Pisemny test
b) Uvést zakladni charakteristiku odriid révy vinné péstovanych v CR Pisemny test

c) Uvést zplisoby péce o pudu a zpUsoby péstovani révy (oteviena pulda, Pisemny test
pokryvy plidy, integrovana produkce, bioprodukce) y

Je treba splnit vSechna kritéria.
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovanéa osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO). Zdravotni zplsobilost neni vyzadovana.

Pravidla pro aplikaci testt jako zplsobu ovéfovani profesnich kvalifikaci

Soubor otazek pro testy stanovuje autorizovana osoba podle pozadavku hodnoticiho standardu. Musi pfitom splfiovat
nasledujici pravidla:

A. Testy pro jednotlivé uchaze€e musi byt generovany z dostateéné velkého souboru otazek, aby bylo mozné
vytvaret dostatecné pocty rizné sestavenych testu.

B. PFi kazdé zkouSce musi byt ovéfeny vSechny kompetence kvalifikaéniho standardu. To znamena, Ze v pfipadé,
kdy se nékteré kompetence nebo kritéria ovéfuji pomoci testll, musi byt spinény nasledujici podminky:

B1. Pro celkovy soubor otdzek, z néhoz se generuji jednotlivé testy:

Pro kazdé kritérium existuje nékolik otazek.

B2. Pro jednotlivé vygenerované testy:

Kazdy uchaze¢ ma ve svém testu pro kazdé kritérium (u néhoz je test zplsobem ovéreni a v navaznosti na pokyn o
tom, ktera kritéria je tfeba u zkou$ky splnit) alesponi jednu otazku.

B3. Pro uspésné splnéni pozadavku testu:

Za uspésné splnéni testu se povazuje 85% spravné zodpovézenych otazek s tim, Ze pro kazdé kritérium musi byt
spravné zodpovézeno alespon 50 % otazek.

Vysledné hodnoceni

Zkousejici hodnoti uchazecée zvlast pro kazdou kompetenci a vysledek zapisuje do zaznamu o pribéhu a vysledku
zkou$ky. Vysledné hodnoceni pro danou kompetenci musi znit ,splnil“ nebo ,nesplnil“ v zavislosti na stanoveni
zavaznosti, resp. nezavaznosti jednotlivych kritérii u kazdé kompetence. Vysledné hodnoceni zkousky zni bud ,vyhovél,
pokud uchaze¢ splnil vSechny kompetence, nebo ,nevyhovél®, pokud uchaze¢ nékterou kompetenci nesplnil. P¥i
hodnoceni ,nevyhoveél“ uvadi zkous$ejici vzdy zdlvodnéni, které uchaze¢ svym podpisem bere na védomi.

Pocet zkousejicich

Zkouska probiha pfed jednou autorizovanou osobou; zkousejicim je jedna autorizovana fyzicka osoba s autorizaci pro
prislusnou profesni kvalifikaci anebo jeden autorizovany zastupce autorizované podnikajici fyzické nebo pravnické osoby
s autorizaci pro pfislusnou profesni kvalifikaci.
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Pozadavky na odbornou zpusobilost autorizované osoby, resp. autorizovaného zastupce
autorizované osoby

Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby musi splfiovat alespon jednu z nasledujicich
variant pozadavku:

a) Stfedni vzdélani s maturitni zkouskou nebo vyssi odborné vzdélani nebo vysokoskolské vzdélani se zaméfenim na
zahradnictvi, vinohradnictvi nebo vinarstvi a alespofi 5 let odborné praxe v oblasti vinohradnictvi nebo vinafstvi nebo
ve funkci ucitele odbornych pfedmétd nebo odborného vycviku, z toho minimalné jeden rok v obdobi poslednich
dvou let pfed podanim zadosti o autorizaci.

b) Profesni kvalifikace hodnotitel vina a stfedni vzdélani s maturitni zkouskou a alespon 8 let praxe v oblasti hodnoceni
vina, z toho minimalné jeden rok v obdobi poslednich dvou let pfed podanim zadosti o autorizaci.

DalSi pozadavky:

a) Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, ktera nema odbornou kvalifikaci
pedagogického pracovnika podle zakona €. 563/2004 Sb., o pedagogickych pracovnicich a o zméné nékterych
zakonu, ve znéni pozdéjsich predpisl, nebo nema odbornou kvalifikaci podle zakona €. 111/1998 Sb., o vysokych
Skolach a o zméné a doplnéni dalSich zakonu (zakon o vysokych Skolach), ve znéni pozdéjSich predpisud, nebo praxi
v oblasti vzdélavani dospélych (véetné praxe z oblasti zkouSeni), nebo nema osvéd&eni o profesni kvalifikaci 75-
001-T Lektor dalSiho vzdélavani, musi byt absolventem pfipravy zamérené zejména na praktickou aplikaci ¢asti
prvni, hlavy Il a IV zakona €. 179/2006 Sb., o ovéfovani a uznavani vysledkl dal$iho vzdélavani a o zméné
nékterych zakonu (zakon o uznavani vysledkd dalSiho vzdélavani) ve znéni pozdéjSich predpist, a pfipravy
zameéfené na vzdélavani a hodnoceni dospélych s dirazem na psychologické aspekty zkouseni dospélych v
rozsahu minimalné 12 hodin.

b) Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, musi byt schopna organiza¢né zajistit
zkuSebni proces v€etné vyhodnoceni na PC a vydani jednotného osvédceni (staci dolozit Cestnym prohlasenim).

Zadatel o udéleni autorizace prokazuje splnéni pozadavki na odbornou zpGsobilost pfedlozenim dokladu nebo souboru
dokladu o ziskani odborné zplsobilosti autorizujicimu organu nebo jinym postupem stanovenym autorizujicim organem.

Zadost o autorizaci naleznete na strankach autorizujiciho organu: Ministerstvo zemédélstvi CR, www.eagri.cz.

Nezbytné materialni a technické predpoklady pro provedeni zkousky

Odpovidajici vybaveni degustaéni mistnosti podle pfislusné normy CSN ISO 8589:1993, dokument EA — 4/09.
Na kazdou zkousku dostate¢né mnozstvi vhodnych vzork( vin a spravné pfipravenych roztokd.

K Zzadosti o udéleni autorizace Zadatel pfiloZzi seznam svého materialné-technického vybaveni dokladajici soulad s
pozadavky uvedenymi v hodnoticim standardu pro uc€ely zkousky. Pokud Zadatel bude pfi zkouSkach vyuzivat
materidlné-technické vybaveni jiného subjektu, pfiloZi k Zadosti o udéleni nebo prodlouzZeni platnosti autorizace smlouvu
(popfipadé smlouvy) umozniujici jeho uzivani.

Doba pfipravy na zkousku

Celkova doba pfipravy na zkousku (v€etné pfipadnych €as(, kdy se uchazec pfipravuje béhem zkousky) je 15 az 30
minut. Do doby pfipravy na zkouSku se nezapocitava doba na seznameni uchazece s pracovistém a s pozadavky BOZP
a PO.

Doba pro vykonani zkousky

Celkova doba trvani viastni zkousky (bez ¢asu na pfestavky a na pfipravu) jsou 3,5 az 4 hodiny (hodinou se rozumi 60
minut).
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Autofri standardu

Autori hodnoticiho standardu

Hodpoticf starldard profesni kvalifikace pfipravila SR pro zemé&délstvi, ustavena a licencovana pro tuto &innost HK CR,
SP CR a AK CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
Svaz vinaii Ceské republiky

Narodni vinafské centrum, o. p. s., Valtice

Vinselekt Michlovsky, a. s.
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