nsk

Skladnik, bali¢ a expedient / skladnice, bali¢ka a expedientka

mlynskych vyrobkt (kéd: 29-040-H)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi

Skupina oboru: Potravinafstvi a potravinafska chemie (kod: 29)

Tyka se povolani: Pracovnik skladovani, baleni a expedice mlynskych vyrobkud
Kvalifikaéni uroven NSK - EQF: 3

Odborna zplsobilost

Nazev

Obsluha a monitorovani linek na michani mouky, skladovani a baleni mlynskych vyrobkl a davkovani
ZlepSovacich pfipravki

Odbér vzorkdl mlynskych vyrobk( a smyslové posuzovani jejich kvality a zdravotni nezavadnosti
Provadéni kontroly vihkosti a zdravotni nezavadnosti mlynskych vyrobku

Provadéni bézné udrzby a drobnych oprav stroju a zafizeni ve skladech mlynskych vyrobki
Baleni a oznacovani mlynskych vyrobku

Zabezpec€ovani ovladacich opatfeni v systému Fizeni kvality a bezpecénosti potravin na kritickych a kontrolnich
bodech ve skladech mlynskych vyrobkd

Dodrzovani sanitacnich postup(ll, provadéni hygienicko-sanitacni ¢innosti v mlynském provozu

Dodrzovani bezpecnostnich predpisli a zasad bezpecnosti potravin v mlynském provozu

Platnost standardu
Standard je platny od: 12.09.2023
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Kritéria a zptsoby hodnoceni

Obsluha a monitorovani linek na michani mouky, skladovani a baleni mlynskych vyrobkt a
davkovani zlepSovacich pripravk

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Vysvétlit technologicky postup michani a skladovani mlynskych vyrobku

L Ustni ovéfeni v realném provozu
na konkrétni lince P

b) Vysvétlit technologicky postup davkovani a michani zlepSovacich

pFipravkl do mlynskych vyrobk( na konkrétni lince Ustni ovéfeni v reainém provozu

c) Obecné vysvétlit hygienicka nebezpedi pfi procesu davkovani a michani

ZlepSovacich prostredku i Ette

d) Vyhodnotit zakladni parametry kvality mlynskych vyrobku na predloZenych

vzorcich a obrazovych podkladech Praktické pfedvedeni a ustni ovérfeni

e) Popsat moznosti chemické a mikrobiologické kontaminace mlynskych

vyrobk Ustni ovéreni

f) Popsat postup zapinani, ovladani a vypinani konkrétni vyrobni linky na PC

L Ustni ovéfeni v realném provozu
nebo na fidicim panelu P

Je tireba splnit vSechna kritéria.

Odbér vzorkt mlynskych vyrobkil a smyslové posuzovani jejich kvality a zdravotni nezavadnosti
Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Odebrat uréeny provozni vzorek vyrobku z vyrobniho zafizeni — v

provoznim souboru skladovani, baleni a expedice FliElilee sipteeE

b) Smyslové posoudit vzorek (vzhled, barva, pach, chut) Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni
c) Rozlisit Sest vzork mlynskych vyrobki Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni

Je treba splnit vSechna kritéria.

Provadéni kontroly vihkosti a zdravotni nezavadnosti mlynskych vyrobkt
Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Provést jednoduchou analyzu uréeného vyrobku na NIR analyzatoru Praktické predvedeni

b) Vyhodnotit vysledek zkousky a provést zaznam do predlozeného

e Praktické predvedeni a Ustni ovéreni
formulare P

c) Popsat uzivatelské vlastnosti mouky Ustni ovéfeni

Je treba splnit vSechna kritéria.
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Provadéni bézné udrzby a drobnych oprav strojl a zarizeni ve skladech mlynskych vyrobku

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Predvést vyménu obalového materialu na balicim stroji Praktické pfedvedeni a ustni ovéreni
b) Pfedvést urenou drobnou opravu mechanického dopravniku Praktické pfedvedeni

c) Vysvétlit funkci a konstrukci uréeného stroje nebo zafizeni (napf.

mechanické dopravniky, pneumaticka doprava, ventilatory, filtry, pytlovaci a Ustni ovéieni
balici stroje, manipulaéni technika) a popsat, jakym zplsobem se provadi

jejich udrzba

Je tfeba splnit vSechna kritéria.

Baleni a ozna¢ovani mlynskych vyrobku

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Vysvétlit poZzadavky na znaceni potravin, vysvétlit obecné pozadavky na

obalové materialy a na materialy v pfimém styku s potravinami, pozadavky  Ustni ovéreni
na skladovani a ochranu obal{

b) Predvést a vysvétlit pouziti etalonu ke kontrole vah Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni

Je treba splnit obé kritéria.

Zabezpecovani ovladacich opatreni v systému fizeni kvality a bezpeénosti potravin na kritickych a
kontrolnich bodech ve skladech mlynskych vyrobkt
Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Obecné vysvétlit kritické kontrolni body pfi skladovani, baleni a

expedovani mlynskych vyrobku, zpusob jejich monitorovani a ovladani il e
b)nys’vetll't sys'terp Cisténi a kontroly Cistoty specialnich pfepravnikd na volné Ustni ovéient
loZené mlynské vyrobky

c) Vysvétlit parametry a podminky skladovani mlynskych vyrobkd Ustni ovéfeni

Je treba splnit vSechna kritéria.

Dodrzovani sanitacnich postupu, provadéni hygienicko-sanitacéni €innosti v mlynském provozu
Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Vysvétlit postupy sanitace v mlynském provozu, provést ¢isténi strojniho a

technologického vybaveni uréeného stroje nebo zafizeni P piiealvetian 2 Jei @veien,
b) Pouzivat pfedepsany pracovni odév a ochranné pomcky Praktické pfedvedeni
c) Predvést postup myti a dezinfekce rukou Praktické predvedeni

Je treba splnit vSechna kritéria.
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Dodrzovani bezpec¢nostnich predpistl a zasad bezpec¢nosti potravin v mlynském provozu
Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni
a) Uvést specificka bezpecnostni rizika souvisejici se strojnim vybavenim a s

vykonem pracovnich &innosti pfi vyrobé a skladovani mlynskych vyrobkd na  Ustni ovéfeni v realném provozu
uréeném stroji

Je treba splnit toto kritérium.
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovanéa osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO), o ¢emZ bude autorizovanou osobou vyhotoven a uchazeem podepsan
pisemny zaznam.

Zdravotni zpUsobilost pro vykonani zkousky je vyzadovana a prokazuje se Iékafskym potvrzenim (odkaz na povolani v
NSP — https://www.nsp.cz/jednotka-prace/mlynar#zdravotni-zpusobilost).

Pracovni odév si donese uchaze¢ vlastni.

Ovéfovani bude spojeno s navazujicimi €innostmi vedoucimi k vyrobé& vyrobku (napf. pSeni¢né nebo Zithé mouky, smési
mouk a podobné).

PFi ovéfovani kompetenci zejména formou praktického pfedvedeni zkoudejici sleduje dodrzovani hygienicko-sanitacnich
principl bezpeéné prace ve mlynech a dodrzovani technologického postupu, aby byla zajiSténa odpovidajici vysoka
kvalita finalniho mlynského vyrobku.

Pro kompetenci ,Odbér vzorkd mlynskych vyrobkd a smyslové posuzovani jejich kvality a zdravotni nezavadnosti” si
zkousSejici pfipravi vzorky z téchto vyrobkud: pSeniéna mouka hladka svétla, pSeni€éna mouka polohruba, pSeni¢na mouka
hruba, pSenitna mouka hladka tmava, pSeni¢nd mouka celozrnna, zitna mouka hladka tmava (chlebova), pSeni¢né
otruby, pSeni¢na mouka krmna.

Kompetence ,Provadéni bézné udrzby a drobnych oprav stroju a zafizeni ve skladech mlynskych vyrobkd, Dodrzovani
sanitacnich postupl, provadéni hygienicko-sanita¢ni ¢innosti v mlynském provozu a DodrZovani bezpecénostnich
predpist a zasad bezpecnosti potravin® jsou ovéfovany na stroji nebo zafizeni, které si uchaze¢ vylosuje.

PFi hodnoceni se posuzuje rovnéz hospodarné vyuzivani surovin, dodrzovani ekologickych principl pfi vyrobé,
bezpeéné provadéni vSech tkond.

Pfi hodnoceni hotového vyrobku bude provedeno jeho senzorické hodnoceni, kontrola jakosti vyrobku, pfi niz budou
prokazany charakteristické vlastnosti typické pro dany typ vyrobku.

Pfedmétem hodnoceni je také manualni zru€nost uchazece.

ZkouSejici ovéruje hodnotici kritéria pribézné pfi plnéni pfislusnych odbornych zpusobilosti.

Vysledné hodnoceni

Zkousejici hodnoti uchazece zvlast pro kazdou kompetenci a vysledek zapisuje do zaznamu o pribéhu a vysledku
zkou$ky. Vysledné hodnoceni pro danou kompetenci musi znit ,splnil“ nebo ,nesplnil“ v zavislosti na stanoveni
zavaznosti, resp. nezavaznosti jednotlivych kritérii u kazdé kompetence. Vysledné hodnoceni zkousky zni bud ,vyhovél,
pokud uchaze¢ splnil vSechny kompetence, nebo ,nevyhovél®, pokud uchaze¢ nékterou kompetenci nesplnil. P¥i
hodnoceni ,nevyhoveél“ uvadi zkous$ejici vzdy zdlvodnéni, které uchaze¢ svym podpisem bere na védomi.

Pocet zkousejicich

Zkouska probiha pfed jednou autorizovanou osobou; zkousejicim je jedna autorizovana fyzicka osoba s autorizaci pro
prislusnou profesni kvalifikaci anebo jeden autorizovany zastupce autorizované podnikajici fyzické nebo pravnické osoby
s autorizaci pro pfislusnou profesni kvalifikaci.
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Pozadavky na odbornou zpusobilost autorizované osoby, resp. autorizovaného zastupce
autorizované osoby

Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby musi splfiovat alespon jednu z nasledujicich
variant pozadavku:

a) Stfedni vzdélani s vyuénim listem v oboru vzdélani mlynar a stfedni vzdélani s maturitni zkouskou a alespor 5 let
odborné praxe v oblasti mlynaiské vyroby nebo ve funkci ucitele odborného vycviku nebo praktického vyucovani v
oboru vzdélani zaméfeném na mlynafskou vyrobu.

b) Stfedni vzdélani s maturitni zkouskou v oblasti potravinarstvi a alespori 5 let odborné praxe v oblasti mlynarské
vyroby nebo ve funkci ucitele odborného vycviku nebo praktického vyu€ovani v oboru vzdélani zaméfeném na
mlynarskou vyrobu.

c) VysSi odborné vzdélani v oblasti potravinarstvi a alespon 5 let odborné praxe v oblasti mlynafské vyroby nebo ve
funkci ucitele odborného vycviku nebo praktického vyu€ovani v oboru vzdélani zaméfeném na mlynafskou vyrobu.

d) Vysokoskolské vzdélani se zaméfenim na potravinarskou technologii a alespon 5 let odborné praxe v oblasti
mlynarské vyroby nebo ve funkci ucitele odbornych pfedmétli nebo praktického vyu€ovani nebo odborného vycviku
v oboru vzdélani zaméreném na mlynafskou vyrobu.

DalSi pozadavky:

e Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, ktera nema odbornou kvalifikaci
pedagogického pracovnika podle zakona €. 563/2004 Sb., o pedagogickych pracovnicich a o zméné nékterych
zakonu, ve znéni pozdéjsich predpisl, nebo nema odbornou kvalifikaci podle zakona €. 111/1998 Sb., o vysokych
Skolach a o zméné a doplnéni dalSich zakonu (zakon o vysokych Skolach), ve znéni pozdéjSich pfedpisud, nebo praxi
v oblasti vzdélavani dospélych (véetné praxe z oblasti zkouSeni), nebo nema osvéd&eni o profesni kvalifikaci 75-
001-T Lektor/lektorka dalSiho vzdélavani, mize byt absolventem pfipravy zaméfené zejména na praktickou aplikaci
¢asti prvni, hlavy Il a IV zakona €. 179/2006 Sb., o ovéfovani a uznavani vysledk( dalSiho vzdélavani a o zméné
nékterych zakonu (zakon o uznavani vysledkd dalSiho vzdélavani) ve znéni pozdéjSich predpist, a pfipravy
zameéfené na vzdélavani a hodnoceni dospélych s dirazem na psychologické aspekty zkouseni dospélych v
rozsahu minimalné 12 hodin.

Zadatel o udéleni autorizace prokazuje splnéni poZzadavki na odbornou zptsobilost autorizujicimu organu, a to
predlozenim dokladu nebo dokladd o ziskani odborné zplsobilosti v souladu s hodnoticim standardem této profesni
kvalifikace, nebo takovym postupem, ktery je v souladu s pozadavky uvedenymi v hodnoticim standardu této profesni
kvalifikace autorizujicim organem stanoven.

Zadost o udéleni autorizace naleznete na internetovych strankéch autorizujiciho organu: Ministerstvo zemédslstvi,
www.eagri.cz.

Nezbytné materialni a technické predpoklady pro provedeni zkousky

e Milynsky provoz, linka na michani mouky, linka na baleni mlynskych vyrobkd, mechanické dopravniky, sklad

o Mlynské vyrobky urcené k baleni: pSeni¢nd mouka hladka svétla, pSeni€na mouka polohruba, pSeni¢nd mouka
hruba, pSenina mouka hladka tmava, pSeni€na mouka celozrnna, zitna mouka hladka tmava (chlebova), pSeni¢né
otruby, pSeni¢na mouka krmna

NIR analyzator, vahy, zavazi

Formulaf pro zaznam o provedenych zkouskach, tyCovy vzorkoval

Obrazové materialy skladistnich skadcu

Obalové materidly

Osobni ochranné pracovni prostiedky (OOPP)

Mistnost pro teoretickou ¢ast

K Zadosti o udéleni autorizace Zadatel pfiloZi seznam materialné-technického vybaveni dokladajici soulad s poZadavky
uvedenymi v hodnoticim standardu pro uc¢ely zkousky. Zajisténi vhodnych prostor pro provadéni zkousky prokazuje
Zadatel odpovidajicim dokladem (napf. vypis z katastru nemovitosti, ndjemni smlouva, dohoda) umoziujicim jejich
uzivani po dobu platnosti autorizace.
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Doba pripravy na zkousku

Uchaze¢ ma narok na celkovou dobu pfipravy na zkouSku v trvani 20 minut. Do doby pfipravy na zkousku se
nezapocitava doba na seznameni uchazece s pracovistém a s pozadavky BOZP a PO.

Doba pro vykonani zkousky

Celkova doba trvani vlastni zkousky jednoho uchazele (bez €asu na pfestavky a na pfipravu) je 2 az 3 hodiny (hodinou
se rozumi 60 minut). Zkouska muze byt rozlozena do vice dnd.
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Autofri standardu

Autori hodnoticiho standardu

Hodnotici stgndard prgfesnl' kvalifikace pfipravila SR pro potravinarstvi a krmivarstvi, ustavena a licencovana pro tuto
¢innost HK CR a SP CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
Stfedni Skola potravinarska a sluzeb Pardubice

Svaz pramyslovych mlyni

Europasta SE

UNIMILS, a. s.

Skladnik, bali¢ a expedient / skladnice, balicka a expedientka mlynskych vyrobkd, 19.5.2024 0:14:20 Strana 8z 8



