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Vinohradnik-vinar (kéd: 41-010-H)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi
Skupina oboru: Zemédélstvi a lesnictvi (kéd: 41)
Tyka se povolani: Vinohradnik a vinaf
Kvalifikaéni uroven NSK - EQF: 3

Odborna zplsobilost

Nazev

MnoZeni révy vinné

Vysadba sazenic révy vinné v€etné oSetfeni po vysadbé
Péce o pokryv pldy ve vinici

Rez révy vinné

Zelené rucni prace v plodnych vinicich

Hnojeni révy vinné

Aplikace ochrannych prostfedku proti chorobam a $kiidcim révy vinné
Rizeni a obsluha traktor( a jiné mechanizace

Sklizen hroznu

PFijem hrozn, jejich zpracovani, lisovani

Kvaseni a oSetfovani mladych vin

Zrani vina, oSetfeni vina pfed filtraci a filtrace
Lahvovani vina, skladovani a distribuce

Senzorickd analyza vina

Platnost standardu
Standard je platny od: 28.01.2014
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Kritéria a zptsoby hodnoceni

Mnozeni révy vinné

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni
a) Predvést zakladni zplUsoby vegetativniho rozmnozovani révy vinné Praktické pfedvedeni
b) Vysvétlit princip stratifikace a dopéstovani révovych sazenic Ustni ovéfeni

Je treba splnit obé kritéria.

Vysadba sazenic révy vinné véetné osetieni po vysadbé
Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni
a) Pripravit pudu pfed vysadbou, vyty€it a vyméfit pozemek Praktické pfedvedeni

b) Upravit a vysadit sazenici podle pozadované technologie (ryéem, Ce ey
hydrovrtem, Uprava sazenice pro vysadbu sazecem) Praktické predvedeni a Ustni ovéreni

;;ng\:g\ére]ﬁt zelené prace v prvnim roce po vysadbé a provadénou praci Praktické pfedvedent a tstnf ovéFent

Je treba splnit vSechna kritéria.

Péce o pokryv pudy ve vinici
Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Provést oSetfeni porostu v mezifadi vinice (vysev, mul€ovani, seceni, C e
f L o o ) A . Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni
valcovani) a zduvodnit vyznam jednotlivych €innosti

Je tfeba splnit toto kritérium.

Rez révy vinné
Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Zduvodnit potfebu odpovidajiciho vedeni a spravného fezu u révy Ustni ovéfeni

b) Zvolit odpovidajici zpUsob Fezu v zavislosti na stafi a zdravotnim stavu e
vinice Ustni ovéfeni

c) Provést fez révy podle zplsobu vedeni kefe, odrady resp. dalSich faktor( C .
v obdobi vegeta&niho Klidu ke (el

Je tfeba splnit vSechna kritéria.

Zelené ruéni prace v plodnych vinicich

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni
a) Provést oSetfeni kefll révy vinné ve vinici (napf. zastrkavani letorostt do
dvojdrati, odstranéni fazochu, oseckovani letorostll) a zdlvodnit potfebu Praktické predvedeni a Ustni ovéreni

jednotlivych péstitelskych zasah

Je tfeba splnit toto kritérium.
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Hnojeni révy vinné

Kritéria hodnoceni

a) Hnojit vinice pevnymi a kapalnymi primyslovymi hnojivy
b) Hnojit vinice organickymi hnojivy

c) Dodrzet zasady bezpecné prace pfi manipulaci s hnojivy

Je treba splnit vSechna kritéria.

Zpusoby ovéreni
Praktické pfedvedeni
Praktické predvedeni

Ustni ovéreni

Aplikace ochrannych prostredku proti chorobam a skidcim révy vinné

Kritéria hodnoceni

a) Vysvétlit technologicky postup pfi michani a aplikaci chemickych latek
b) Pfipravit ochranny postfik v pozadované koncentraci

c) Provést postfik révy vinné proti chorobam a Skadcum

d) Dodrzet vSechny bezpec&nostni pfedpisy pfi manipulaci s chemickymi
latkami

Je tfeba splnit vSechna kritéria.

Rizeni a obsluha traktor a jiné mechanizace
Kritéria hodnoceni
a) Zapojit kultivator za traktor a kultivovat mezifadi vinice

Je treba splnit toto kritérium.

Sklizen hroznt
Kritéria hodnoceni

a) Stanovit stupen zralosti hroznt a podle toho orientané stanovit dobu
sklizné

b) Osetfit odpovidajicim zpisobem hrozny mostovych odrid a dopravit je ke
zpracovateli

Je tireba splnit obé kritéria.

Prijem hroznu, jejich zpracovani, lisovani
Kritéria hodnoceni

a) Prevzit hrozny ve zpracovatelském zavodé

b) Provést povolené Upravy mostu pfed kvasenim

Je treba splnit obé kritéria.
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Zpusoby ovéreni
Ustni ovéreni
Praktické predvedeni

Praktické predvedeni

Ustni ovéfeni

Zpusoby ovéreni

Praktické predvedeni

Zpusoby ovéreni

Praktické predvedeni

Praktické predvedeni

Zpusoby ovéreni
Praktické pfedvedeni

Praktické pfedvedeni
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Kvaseni a oSetifovani mladych vin

Kritéria hodnoceni

a) Vysvétlit princip kvaseni a fizeného kvaseni

b) Provést staceni a 8koleni mladych vin, &ifeni vin

c) Stanovit orientacné oxid sifiCity a nasledné provést zasifeni vina

d) Organolepticky zhodnotit kvalitu vina

Je tfeba splnit vSechna kritéria.

Zrani vina, osetreni vina pred filtraci a filtrace
Kritéria hodnoceni

a) Popsat technologii zrani vina

b) Pripravit vino pfed filtraci

c) Uvést filtry do provozu

d) Dodrzovat zasady sanitace a hygieny provozu

Je treba splnit vSechna kritéria.

Lahvovani vina, skladovani a distribuce

Kritéria hodnoceni

a) Vysvétlit a prakticky pfedvést postup pfi lahvovani vina
b) Provést adjustaci a baleni vina v€etné distribuce

c) Vysvétlit princip skladovani vina

Je treba splnit vSechna kritéria.

Senzoricka analyza vina

Kritéria hodnoceni

a) Vyjmenovat a charakterizovat choroby a vady vina, provést jejich

identifikaci

b) Vysvétlit systémy hodnoceni vina véetné predkladani vzorku

Je tireba splnit obé kritéria.
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Zpusoby ovéreni
Ustni ovéreni

Ustni ovéfeni a praktické predvedeni
staceni

Praktické predvedeni

Praktické pfedvedeni a ustni hodnoceni

Zpusoby ovéreni

Ustni ovéfeni

Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni
Praktické pfedvedeni a ustni ovéreni

Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni

Zpusoby ovéreni
Ustni ovéfeni a praktické predvedeni
Praktické predvedeni

Ustni ovéreni

Zpusoby ovéreni
Ustni ovéfeni a praktické predvedeni

Ustni ovéfeni
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovanéa osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO). Zdravotni zplsobilost je vyZzadovana (odkaz na povolani v NSP -
http://katalog.nsp.cz/karta_p.aspx?id_jp=1&kod_sm1=26).

PFi pfipravé na ovéfovani kompetenci je zapotfebi respektovat prabéh vegetacniho roku v zemédélstvi. Je vhodné,
podle stavu pocasi a vyvoje rostlin, kumulovat vSe tak, aby jednotlivé kompetence mohly byt ovéfeny v nejpfihodné&jSim
obdobi. Sou¢asné je vhodné pfi jejich ovéfovani postupovat od jednodusSich ke komplikovanéjSim.

Pfi ovéfovani kompetenci formou praktického pfedvedeni je tfeba pfihlizet pfedevsim k bezpeénému provadéni vSech
ukond, ke kvalité vysledné prace i k ¢asovému hledisku zvladani jednotlivych operaci.

Vysledné hodnoceni

Zkousejici hodnoti uchazecée zvlast pro kazdou kompetenci a vysledek zapisuje do zaznamu o pribéhu a vysledku
zkou$ky. Vysledné hodnoceni pro danou kompetenci musi znit ,splnil“ nebo ,nesplnil“ v zavislosti na stanoveni
zavaznosti, resp. nezavaznosti jednotlivych kritérii u kazdé kompetence. Vysledné hodnoceni zkousky zni bud ,vyhovél,
pokud uchaze¢ splnil vSechny kompetence, nebo ,nevyhovél®, pokud uchaze¢ nékterou kompetenci nesplnil. P¥i
hodnoceni ,nevyhoveél“ uvadi zkous$ejici vzdy zdlvodnéni, které uchaze¢ svym podpisem bere na védomi.

Pocet zkousejicich

Zkouska probiha pfed jednou autorizovanou osobou; zkousejicim je jedna autorizovana fyzicka osoba s autorizaci pro
prislusnou profesni kvalifikaci anebo jeden autorizovany zastupce autorizované podnikajici fyzické nebo pravnické osoby
s autorizaci pro pfislusnou profesni kvalifikaci.

Vinohradnik-vinaf, 19.5.2024 18:50:28 Strana 5z 8



nsk

Pozadavky na odbornou zpusobilost autorizované osoby, resp. autorizovaného zastupce

autorizované osoby

Autorizovana osoba musi splfiovat jednu z nasledujicich variant pozadavku:

a) Stfedni vzdélani s maturitni zkouskou v oboru vinohradnictvi a alespon 5 let odborné praxe v fidicich Cinnostech v
oblasti vinohradnictvi nebo vinafstvi nebo ve funkci uéitele odborného vycviku, z toho minimalné jeden rok v obdobi
poslednich dvou let pfed podanim zadosti o autorizaci.

b) VySsi odborné vzdélani v oblasti zahradnictvi a alespon 5 let odborné praxe v fidicich Cinnostech v oblasti
zahradnictvi nebo ve funkci ucitele odborného vycviku, z toho minimalné jeden rok v obdobi poslednich dvou let
pred podanim zadosti o autorizaci.

c) Vysokoskolské vzdélani se zaméfenim na zahradnictvi, vinohradnictvi nebo vinarstvi a alespori 5 let odborné praxe
v fidicich ¢innostech v oblasti vinohradnictvi nebo vinarstvi nebo ve funkci ucitele odbornych pfedméti nebo
odborného vycviku, z toho minimalné jeden rok v obdobi poslednich dvou let pfed podanim zadosti o autorizaci.

d) Profesni kvalifikace vinohradnik-vinaf a stfedni vzdélani s maturitni zkouskou a 8 let odborné praxe v oblasti
vinohradnictvi nebo vinafstvi, z toho minimalné jeden rok v obdobi poslednich dvou let pfed podanim zadosti o
autorizaci.

DalSi pozadavky:

e Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, ktera nema odbornou kvalifikaci
pedagogického pracovnika podle zakona €. 563/2004 Sb., o pedagogickych pracovnicich a o zméné nékterych
zakonu, ve znéni pozdéjsich predpisl, nebo nema odbornou kvalifikaci podle zakona €. 111/1998 Sb., o vysokych
Skolach a o zméné a doplnéni dalSich zakonu (zakon o vysokych Skolach), ve znéni pozdéjSich pfedpisud, nebo praxi
v oblasti vzdélavani dospélych (véetné praxe z oblasti zkouSeni), nebo nema osvéd&eni o profesni kvalifikaci 75-
001-T Lektor dalSiho vzdélavani, musi byt absolventem pfipravy zaméfrené zejména na praktickou aplikaci ¢asti
prvni, hlavy Il a IV zakona €. 179/2006 Sb., o ovéfovani a uznavani vysledkl dalSiho vzdélavani a o zméné
nékterych zakonu (zakon o uznavani vysledkd dalSiho vzdélavani) ve znéni pozdéjSich predpist, a pfipravy
zameéfené na vzdélavani a hodnoceni dospélych s dirazem na psychologické aspekty zkouseni dospélych v
rozsahu minimalné 12 hodin.

e Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, musi byt schopna organiza¢né zajistit
zkuSebni proces v€etné vyhodnoceni na PC a vydani jednotného osvédceni (staci dolozit Cestnym prohlasenim).

Zadatel o udéleni autorizace prokazuje splnéni pozadavki na odbornou zpGsobilost pfedlozenim dokladu nebo souboru
dokladu o ziskani odborné zpUsobilosti autorizujicimu organu nebo jinym postupem stanovenym autorizujicim organem.

Zadost o autorizaci naleznete na strankach autorizujiciho organu: Ministerstvo zemédélstvi CR, www.eagri.cz.

Nezbytné materialni a technické predpoklady pro provedeni zkousky

Odpovidajici vybaveni provozovny pfisluSnou vinohradnickou mechanizaci, stroji a ru€nim nafadim
Vybaveni technologickymi stavbami, napf. sklep, sklad, nebo dalSi technologické celky
Technologické vybaveni vinafského podniku (sklepni hospodafstvi)

Odpovidajici sortiment rostlin pfisluSného stafi nebo rozpéstovanosti révy vinné

Vhodné pracovni oble&eni

Predpoklady pro pInéni pozadavka BOZP

K Zzadosti o udéleni autorizace Zadatel pfiloZi seznam svého materialné-technického vybaveni dokladajici soulad s
pozadavky uvedenymi v hodnoticim standardu pro uc€ely zkousky. Pokud Zadatel bude pfi zkouSkach vyuzivat
materidlné-technické vybaveni jiného subjektu, pfiloZi k Zadosti o udéleni nebo prodlouzZeni platnosti autorizace smlouvu
(popfipadé smlouvy) umoZziujici jeho uzivani nejméné po dobu 5 let ode dne podani Zadosti o udéleni nebo prodlouZeni
platnosti autorizace.

Doba pripravy na zkousku

Celkova doba pfipravy na zkousku (v€etné pfipadnych ¢€as(, kdy se uchazec pfipravuje béhem zkousky) je 15 az 30
minut. Do doby pfipravy na zkouSku se nezapocitava doba na seznameni uchazece s pracovistém a s pozadavky BOZP
a PO.
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Doba pro vykonani zkousky

Celkova doba trvani vlastni zkousky (bez €asu na pfestavky a na pfipravu) je 9 az 12 hodin (hodinou se rozumi 60
minut). Zkouska muze byt rozlozena do vice dnll. Termin vykonani zkousky je zavisly na prdbéhu vegetacniho obdobi.
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Autofri standardu

Autori hodnoticiho standardu

Hodnotici standard pfipravila SR pro zemédélstvi ustavena a licencovana pro tuto &innost HK CR a AK CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
Narodni vinafské centrum, o. p. s., Valtice

Svaz vinafu, Velké Bilovice

Vinselekt Michlovsky, a. s.
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